
 

BAL KARNAWAŁOWY CZTERY STRONY ŚWIATA W HOTELU LANDO 05 MARCA 2011 GODZ. 20.00 

REZERWACJE TEL. 22 757 47 42, CENA ZŁ 299,- za parę

PÓŁNOC 

Zimne 

Norweski gravlaks w koperku w sosie 
miodowo-musztardowym 

Dillsill – szwedzkie śledzie w occie z 
koperkiem i cebulą 

Rodbetsallad – sałatka z marynowanych 
buraczków 

Zupa 

Barszcz biały z chrzanem 

Gorące 

Fiskeboller – klopsiki rybne w sosie z 
raków 

Sjomansbiff – szwedzka zapiekanka 
marynarzy z wołowiną i piwem 

Kottbullar – Szwedzkie klopsiki z sosem z 
borówek 

Pieczone warzywa 

Słodkie 

Vinbarskram – kisiel porzeczkowy 

Ostkaka – sernik z rodzynkami 

 

 

 

 

POŁUDNIE 

Zimne 

Caprese z bazylią 

Sałatka szopska z solonym serem 

Vitello tonato – pieczona cielęcina na 
sosie tuńczykowym 

Tzatziki z focaccio 

Zupa 

Chłodnik ogórkowy ze świeżą miętą 

Gorące 

Kebebczeta – grillowane mięso na 
szpadkach 

Moussaka – pieczone bakłażany z mięsem 
i pomidorami  

Sebzeli kuskus – Kuskus z warzywami 

Otlar ile patates – Ziemniaki opiekane z 
ziołami i czosnkiem 

Słodkie 

Helva mus – Mus z chałwy z rodzynkami i 
daktylami 

Mini profiterole z musem ouzo i czekoladą 

 

 

 

ZACHÓD 

Zimne 

Wędliny hiszpańskie z marynowanymi 
oliwkami 

Melones con jamon Serrano – melon w 
szynce serrano 

Quesadilla z pastą fasolową i bekonem z 
dipami 

Terina z dorsza na sosie szafranowym 

Sałatka z ciecierzycy z chorrizo 

Zupa 

Sopa de ajo – zupa czosnkowa 

Gorące 

Pałki z kurczaka z sosem barbeque 

Chilli con carne – wołowina duszona z 
fasolą na ostro 

Kukurydza gotowana z masłem 

Papateka – ziemniaki smażone z 
bekonem, papryką i cebulą 

Słodkie 

American Pie 9 

Tartoletki z bitą śmietaną i owocami 

 

 

WSCHÓD 

Zimne 

寿司 – Wybór makizushi i nigirizushi 

シーフードサラダ – Sałatka ze świeżych 

warzyw z marynowanymi owocami morza 

アボカドとわさび海老サラダ – Sałatka z 

avocado z marynowanymi krewetkami i wasabi 

味噌豆腐 – Ser tofu z ostrą pastą miso 

Zupa 

レモン汁 – Zupa rybna cytrynowa z mlekiem 

kokosowym i imbirem 

Gorące 

照り焼きチキン – Kurczak teriyaki 

焼きティラピア – Pieczona tilapia z sosem 

porowo-szafranowym 

ジャスミン米 – Ryż jaśminowy z szafranem i 

zielonym groszkiem 

油揚げ麺 – Smażony makaron sojowy z 

warzywami 

Słodkie 

緑茶のムース – Mus z zielonej herbaty z 

pomarańczami i czekoladą 

的幸運餅乾 – Chińskie ciasteczka z wróżbą

BAWIMY SIĘ DO SAMEGO RANA, BEZ OGRANICZEŃ! W cenie - napoje bezalkoholowe bez limitu oraz butelka wybranego alkoholu (wódka 0,5 L, wino 0,75L) 
 


